
Certificat
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a fini la formation

délivré par CRC Formation numéro Siret 83015737600021 ROFHYA9303453962017

Identifiant unique :

Vous pouvez aussi retrouver ce document sur Internet à l’adresse suivante :

visant à : Connaître les réglementations en application et les mettre en pratique ; Comprendre l’hygiène et la sécurité alimentaire
dans son entreprise ;  Connaître les bonnes pratiques d’hygiène et de sécurité alimentaire ; Élaborer un Plan de Maîtrise Sanitaire
et appliquer les procédures adaptées ; Appliquer les principes de l'hygiène alimentaire/identifier les dangers et mettre en place les

mesures correctives ; Pratiquer le bon lavage des mains et le familiariser avec le matériel et les produits utilisés.
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https://mycourse.app/vpMp3Ga8aIWuy3xEQ
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